Tistorante

del Barcaiolo

ANTIPASTI

- Il lago in carpione

- L’albero di tartare di salmerino alpino

PRIMI PIATTI

- Le linguine limone e pepe con bottarga e uova di salmerino

- | ripieni al lavarello con emulsione alle noci

SECONDI PIATTI

- La frittura di pesce di lago con panatura croccante

- La doratura di pesce persico aromatizzato alla salvia

- | filettini di pesce persico in crosta di patate

- Il salmerino alla griglia con le erbe di provenza
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